
■全国初「Chibo’s Kitchen」ららぽーと甲子園に新登場

大阪千日前で誕生したお好み焼専門店「千房」を軸にお好み焼、鉄板焼業態を展開している千房
ホールディングス株式会社（本社:大阪市浪速区、代表取締役社長 中井政嗣）の新業態である
「Chibo’s Kitchen」が、2017年3月18日ららぽーと甲子園フードコート内に全国初出店致します。

1990年、国際花と緑の博覧会にて当社が販売した「ちぼっと」（今川焼き器を使用して焼き上げ
る小さなお好み焼で大阪焼の元祖）を現代風に復刻する他、焼そば、たこ焼など、人気の粉もんを
販売します。「ちぼっと」は、その歴史的背景から当社にとって思い入れ深い商品であり、らら
ぽーと甲子園出店を見据え、事前に「ちぼっとハウス」でのテスト運営を経るなど、研究を重ね大
切に育てて参りました。また、「Chibo’s Kitchen」は、省スペース展開可能な店舗でもあるため、将

来的に全国展開さらに海外への進出も視野に入れております。
その為、メインターゲットは、お子様連れのご家族となりますが、千房の遺伝子を引き継いだ全く
新しいスタイルは、ご家族だけでなく多くの方にお楽しみ頂けると確信しています。
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「 」ららぽーと甲子園店、2017年3月18日オープン！

＜本件に関するお問い合わせ先＞

千房ホールディングス株式会社
マーケティング部/小川（オガワ）、浅原（アサハラ）

TEL:06-6633-1570
〒556-0011 大阪市浪速区難波中1丁目10番4号 南海野村ビル9F

E-Mail:h.ogawa@chibo.com URL:http://www.chibo.com

全国初フードコート向け新業態

■お好み焼を、もっとおしゃれに。

復刻した「ちぼっと」は、国産小麦粉を使用
した小さなお好み焼です。
ソース、マヨネース、青のり、かつお節をか

けたプレーン味の他に、ソースによって異なる
具材、チーズソース（シーフード&野菜）、デ
ミグラスソース（ビーフ&野菜）、トマトソー
ス（アボカド&チキン）の各種、嗜好の異なる
バリエーション豊かな「後がけソース」もご用
意しております。
また、後がけソースや具材を一緒にお召上が

り頂けるよう、従来の“テコ”や“お箸”では
なく、ナイフ、フォークでお召上がり頂けるな
ど、従来のお好み焼のイメージとは一線を画し、
カジュアルかつ、おしゃれにお楽しみ頂けます。

■Chibo’s Kitchenのこだわり
主力販売商品である、「ちぼっと」「焼そば」「たこ焼」は、すべて国

産小麦粉を使用します。お好み焼・焼そば・たこ焼を、同一店舗で全量国
産化するのは、全国初の試みです。（2017.2現在 当社調べ）たこ焼は、Chibo’s
Kitchenのために新たに研究開発した完全新作です。

「たこ焼」オーソドックスな関西風（表カリッ、中はとろっ）で、味の
特徴としては、ミネラル豊富な国産小麦粉特有の口当たりの軽さで、表面
はカリッ、中身はしっとりとした食感になっております。「焼そば」は、
麺のモチモチ食感が特徴で、ソースとの相性がさらに増しました。「ち
ぼっと」は、お好み焼専門店「千房」の遺伝子を妥協無く引き継いでおり
ます。各種後がけソースについても、フレンチ、イタリアンに精通する当
社シェフが考案した味わい深いソースで、お好み焼ソースとの相性も抜群
です。



■千房ホールディングス株式会社
所在地：＜本社＞〒556-0011 大阪府大阪市浪速区難波中1丁目10番4号 南海野村ビル9F
TEL:06-6633-1570
創業：昭和48年12月
設立：昭和49年11月
代表取締役社長：中井政嗣

資本金：48,000,000円

■千房株式会社
屋号：「千房」「エレガンス千房」「ぷれじでんと千房」など
所在地：＜本社＞〒556-0011 大阪府大阪市浪速区難波中1丁目10番4号 南海野村ビル9F
TEL:06-6633-1570
創業：平成17年4月
代表取締役社長：中井政嗣
資本金：50,000,000円
事業内容：直営、FC店舗運営
Web Site: http://www.chibo.com
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